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     2. Перечень должностных лиц (работников), на которых возложены 

функции по осуществлению производственного контроля 
-Наважап Римма Биче-ооловна 

 

 

3. Перечень официально изданных нормативных документов, в том 

числе санитарных правил в соответствии с осуществляемой 

деятельностью (наличии): 

 

№ Наименование Регистрационный номер 

1. 
Федеральный закон «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения» 
От 30.03.1999г. №52-ФЗ 

2. ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов» № 23-ФЗ от 02.01.2000г. 

3. 

Федеральный закон «Об иммунопрофилактике 

инфекционных заболеваний»  

 

№ 157-ФЗ от 17.09.98 г. (ред. 

от 30.06.2006 г.); 

4. Закон РФ «О защите прав потребителей» От 07.01.1996г. №2-ФЗ 

5. 

«Санитарно-эпидемиологические требования к 

организациям воспитания и обучения ,отдыха и 

оздоровления детей и молодежи 

СанПиН2.4.3648-20  

6. 
Гигиенические требования к безопасности и пищевой 

ценности пищевых продуктов.  

СанПиН 2.3.2.1133-01 

Дополнение и изменения 

№1-25 к СанПиН 2.3.2.1078-

01 

7. 
Гигиенические требования к срокам годности и условиям 

хранения пищевых продуктов. 
СанПиН 2.3.2.1324-03 

8. 

Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды 

централизованных систем питьевого водоснабжения. 

Контроль качества. 

Сан ПиН 2.1.4.1074-01 

9. 

Санитарные правила «Организация и проведение 

производственного контроля за соблюдением санитарных 

правил и выполнением санитарных 

противоэпидемиологических мероприятий» 

СП 1.1.1058-01 (изменение 

№ 1) 

10. 
«Гигиенические требования к микроклимату 

производственных помещений» 
СанПиН 2.2.4.548-96 

11. 
 «Санитарные правила содержания территорий населенных 

мест» 
СанПиН 42-128-4690-88 

12. 

«Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

и осуществлению дезинфекционной деятельности» 

 

СП 3.5.1378-03 

13. 
«Санитарно-эпидемиологические требования к проведению 

дератизации» 
СП 3.5.3.1129-02 

14. 

«Об утверждении перечней вредных и (или) опасных 

производственных факторов и работ, при выполнении 

которых проводятся обязательные предварительные и 

периодические медицинские осмотры (обследования), и 

Порядка проведения обязательных предварительных и 

периодических медицинских осмотров (обследований) 

работников, занятых на тяжелых работах и на работах с 

вредными и (или) опасными условиями труда» 

Приказ 

Минздравсоцразвития РФ от 

12.04.2011 №302н 

(Зарегистрировано в 

Минюсте РФ 21.10.2011 

№22111) 
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4. Перечень должностей работников, подлежащих медицинским 

осмотрам, профессиональной гигиенической подготовке и аттестации 

(приложение № 2): 
№ Ф.И.О. работника Должность 

1 Бурунаа Светлана Сергеевна Помощник воспитателя 

2 Баир-оол Ая Александровна Уборщик служебных помещений 

3 Бай-Кара Юрий Сергеевич Рабочий по обслуж.здании 

4 Бадыма Кечил-оол Оргулович Дворник 

5 Байтыы Шенне Байвековна Воспитатель ( в декрет. отпуск с 02.2023г) 

6 Барбак-оол Арана Найдан-ооловна Воспитатель 

7 Биче-оол Амир Ыймажапович Рабочий по КО и РЗ 

8 Борбак-оол Буяна Артуровна Помощник воспитателя 

9 Дажыкай Шолбана Девин-ооловна Помощник воспитателя 

10 Даржаа Салзынмаа Аракчааевна Повар 

11 Дамдын-оол Чодураа Маадыр-ооловна Повар 

12 Даваа Анна Ивановна Помощник воспитателя (в декр. отпуске) 

13 Иргит Даяна Тимуровна Воспитатель ( в декр. отпуске) 

14 Кенен Марта Эрес-ооловна Помощник воспитателя 

15 Кок Аялга Аликовна Воспитатель 

16 Куулар Урана Норбуевна Завхоз 

17 Кур Менги Мергенович Рабочий по КО и РЗ 

18 Куулар Ай-Херена Борисовна Воспитатель 

19 Лапча Екатерина Владимировна Уборщик служебных помещений (в декр. 

отпуске) 

20 Монгуш Лада Доруг-ооловна Воспитатель 

21 Монгуш Ай-кыс Вячеславовна Помощник воспитателя 

22 Монгуш Айгуль Маадыровна Помощник воспитателя 

23 Монгуш Урана Май-ооловна Помощник воспитателя 

24 Метке Чойгана Орлановна Ведущий юрисконсульт 

25 Наважап Римма Биче-ооловна Директор 

26 Ондар Чойгана Викторовна Воспитатель (в декр. отпуске) 

27 Ондар Араана Найдан-ооловна Воспитатель 

28 Ооржак Чаяна Альбертовна Педагог-психолог 

29 Ооржак Алексей Валентинович Рабочий по обслуж.здании 

30 Ооржак Джамилия Шолбановна Помощник воспитателя 

31 Рассохина Наталья Владимировна Машинист по стирке белья (в декр. отпуске) 

32 Сат Шактар Эрес-оолович Дворник 

33 Салчак Айлан Степановна Воспитатель 

34 Сотнам Ревана Савельевна Воспитатель 

35 Сандый Аяна Аясовна Воспитатель (в декр. отпуске) 

36 Соскал Екатерина Васильевна Учитель-логопед 

37 Сувакпит Оксана Садырбекеовна Музыкальный руководитель 

38 Сииликей Айнара Хандыгаевна Подсобный рабочий 

39 Сангаажап Ай-Суу   Шолбановна Воспитатель 

40 Салчак Алена Михайловна Помощник воспитателя 

41 Саая Алаш Андреевич Сторож 

42 Сагды Сарра Аркадьевна Воспитатель 

43 Санаа ГалинаНамажаановна Делопроизводитель 

44 Тулуш Елена Даваажаевна Старший воспитатель 

45 Тулуш Карина Сергеевна Воспитатель (в декр. отпуске) 
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46 Хомушку Айсуу Оолаковна Повар 

47 Хомушку Долаана Дадар-ооловна Воспитатель 

48 Ховалыг Айзата Шолбановна Воспитатель 

49 Чимит-оол Рустам Станиславович Сторож 

50 Чимит-оол Мария Монгушевна  Кладовщик 

51 Чыргал Чинчи Владимировна Уборщик служебных помещений 

52 Шалык Органа Сояновна Воспитатель 

53 Шунга Чойгана Александровна Воспитатель 



5. Перечень мероприятий, проведение которых необходимо для контроля за соблюдением санитарных правил и 

гигиенических нормативов, выполнением санитарно-гигиенических (профилактических) мероприятий: 

№ 

 

Операция Характер контроля или 

контролируемый параметр 

Периодичность 

контроля 

Ответственные лица Документ, в 

котором 

регистрируется 

результат 

1 2 3 4 5 6 

1 Контроль по соблюдению 

санитарных правил при 

приемке 

продовольственного 

сырья и пищевых 

продуктов 

1.1 Контроль за наличием сертификатов 

соответствия и качественных 

удостоверений; 

1.2 Контроль за качеством 

поступающих продуктов. 

Каждая партия 

 

 

Каждая партия 

Ф/р: Чимит-оол М.М 

Ф/р Донгак А.М. 

Директор: Наважап Р.Б. 

Шеф-повар:  

Хомушку А.О 

Завхоз: Куулар У.Н. 

Папка 

2 Контроль  

за соблюдением условий и 

сроков хранения 

поступающих продуктов 

2.1 Контроль за раздельным хранением 

продукции (соблюдение правил 

товарного соседства); 

2.2. Контроль за температурным 

режимом хранения продуктов и 

холодильного оборудования; 

2.3. Контроль за соблюдением сроков 

хранения, годности продуктов питания 

Ежедневно Шеф-повар:  

Хомушку А.О 

Завхоз: Куулар У.Н. 

Ф/р:Чимит-оол М.М 

Ф/р Донгак А.М. 

 

 

Папка 

3 Контроль  

за выполнением 

санитарно-гигиенических 

требований с 

технологической 

обработкой продуктов 

3.1. Контроль за соблюдением 

санитарно-гигиенических требований к 

изготавливаемой и реализуемой 

продукции 

Ежедневно Шеф-повар:  

Хомушку А.О 

Завхоз: Куулар У.Н. 

Ф/р:Чимит-оол М.М 

Ф/р Донгак А.М. 

 

 

Папка 



 6 

4 Контроль  

за выполнением  

санитарно-гигиенических 

требований к реализации 

продукции 

4.1.  Контроль за сроками реализации 

продуктов 

Ежедневно Шеф-повар:  

Хомушку А.О 

Завхоз: Куулар У.Н. 

Ф/р: Чимит-оол М.М. 

Ф/р Донгак А.М. 

 

Папка 

5 Контроль  

за соблюдением 

санитарно-гигиенического 

режима производства 

5.1. Проведение санитарной очистки 

территории учреждения и прилегающей 

к ней территории; 

5.2. Своевременное и качественное 

проведение текущей влажной уборки, 

генеральной уборки, санитарных дней с 

применением моющих и 

дезинфицирующих средств; 

5.3. Контроль за проведением 

мероприятий против насекомых и 

грызунов; 

5.4. Информирование ФБУЗ «Центр 

гигиены и эпидемиологии в РТ» о 

возникновении аварийных ситуаций 

санитарно-технического оборудования 

Ежедневно и по 

договору на 

вывоз твердых 

бытовых 

отходов 

 

 

 

Постоянно 

 

 

по договору с 

отделом 

профилактическ

ой дезинфекции 

Завхоз: Куулар У.Н. 

 

Ф/р: Чимит-оол М.М 

Ф/р Донгак А.М. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ф/р: Чимит-оол М.М. 

Ф/р Донгак А.М. 

 

 

График 

проведения 

санитарных дней 

6 Контроль за 

обеспеченность 

инвентарем, посудой 

6.1. Контроль за использованием 

посуды, инвентаря, разрешенными 

органами санэпидслужбы; 

6.2. Контроль за качеством санитарной 

обработки посуды, инвентаря в 

соответствии инструкции для мытья 

посуды; 

6.3. Контроль за наличием маркировки 

Постоянно 

 

 

Ежедневно 

 

 

 

Ежедневно 

Завхоз: Куулар У.Н. 

Ф/р:Чимит-оол М.М. 

Ф/р Донгак А.М. 

  

 

Ф/р: Чимит-оол М.М. 

Ф/р Донгак А.М. 

 

Папка 
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и использованию по назначению;  

 

Ф/р: Чимит-оол М.М 

Ф/р Донгак А.М. 

 

 

7 Контроль  

за условиями труда 

персонала  

7.1. Контроль за выполнением личной 

гигиены персонала; 

7.2. контроль за своевременным 

прохождением периодических 

медицинских осмотров; 

7.3.  Контроль за прохождением 

предварительных медицинских 

осмотров при поступлении на работу 

нового работника; 

7.4. контроль за микроклиматом, 

искусственным освещением на рабочих 

местах; 

7.5. контроль за своевременным 

прохождением гигиенического 

обучения и аттестации работников 

учреждения; 

7.6. контроль за прохождением 

гигиенического обучения и аттестации 

работников при поступлении на работу 

нового работника 

Постоянно 

 

Ежеквартально 

 

 

Постоянно 

 

 

 

Ежедневно 

 

 

 

 

1 раз в 2 года 

Ф/р: Чимит-оол М.М 

Ф/р Донгак А.М. 

 

Ф/р: Чимит-оол М.М 

Ф/р Донгак А.М. 

 

Ф/р: Чимит-оол М.М 

Ф/р Донгак А.М. 

 

Завхоз: Куулар У.Н. 

 

 

 

Ф/р: Чимит-оол М.М 

Ф/р Донгак А.М. 

 

 

Папка 

 

Личная 

медицинская 

книжка, 

сертификаты 

профилактическ

их прививок 

работников 

8 Лабораторный контроль Организация проведения лабораторных 

исследований выпускаемой продукции, 

воды, смывов, воздуха рабочей зоны, 

измерения параметров физических 

В соответствии 

с графиком 

лабораторных 

исследований 

Ф/р: Чимит-оол М.М. 

Ф/р Донгак А.М. 

 

 

Заключение, 

протоколы 

лабораторно-

инструментальн
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факторов в аккредитованной 

лаборатории 

ых исследований 

9 Основные мероприятия, 

предусматривающие 

организацию, выполнение 

и повышение 

эффективности системы 

производственного 

контроля 

Представление информации в 

Управление Федеральной службы по 

надзору в сфере защиты прав 

потребителей и благополучии человека 

по РТ о неудовлетворительных 

результатах производственного 

контроля и принятым мерам. 

Немедленно  Ф/р: Чимит-оол М.М  

Ф/р Донгак А.М. 

 

 

 

10 Ведение учетно-отчетной 

документации по 

результатам 

производственного 

контроля (протоколы 

лабораторных 

инструментальных 

исследований (измерений) 

журналы) 

Руководитель  Постоянно  Директор Наважап Р.Б.  

11 Направление отчета о 

результатах 

производственного 

контроля в Управление 

Федеральной службы по 

надзору в сфере защиты 

прав потребителей и 

благополучии человека по 

РТ по его запросу 

Руководитель  По запросу  Директор Наважап Р.Б.   
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6. Перечень помещений, подлежащих дезинфекции, дезинсекции и дератизации в детском дошкольном 

учреждении 
 

№ 

п/п 
Наименование объекта Вид обработки Периодичность Кем осуществляется 

1 Автотранспорт Дезинфекция 1 раз  в месяц 
ИЛЦ 

 ФБУЗ «ЦГиЭ в РТ» 

2 Тара, инвентарь, оборудование Дезинфекция В конце каждой рабочей смены Мойщик тары, рабочие 

3 
Производственные и 

вспомогательные помещения 

Мойка, 

дезинфекция 
Постоянно 

Уборщицы 

Дезинсекция 
По мере необходимости, но не реже 1 

раза в полугодие 

Лаборатория, имеющая 

аккредитацию 
Дератизация 

4 Складские помещения Дератизация 

 

 

12 Представление 

информации в Управление 

Федеральной службы по 

надзору в сфере защиты 

прав потребителей и 

благополучии человека по 

РТ о 

неудовлетворительных 

результатах 

производственного 

контроля и принятым 

мерам 

Руководитель  Немедленно   Директор Наважап Р.Б.   
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7. Перечень ситуаций, создающих угрозу санитарно-эпидемиологическому благополучию населения, при 

возникновении которых осуществляется информирование населения, органов местного самоуправления, 

Управления Роспотребнадзора по Республике Тыва (территориальный отдел Управления) 

 по тел. 8 (394-22) 5-26-04: 

получение сообщений об инфекционном, паразитарном заболевании (острая кишечная инфекция, вирусный гепатит А, трихинеллез и др.), 

отравлении, связанном с употреблением изготовленных блюд, авария канализационной системы с поступлением  сточных вод в складские, 

производственные помещения.  

8. Перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальную опасность для человека и 

среды его обитания,  в отношении которых необходима организация лабораторных исследований, испытаний:  

- производственные помещения организации; 

- реализуемые продукции; 

- технологические процессы; 

- рабочие места; 

- распределительная система питьевого водоснабжения. 

9. Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательством по вопросам, связанным с 

осуществлением производственного контроля: 

8.1. Журнал учета результатов медицинских осмотров работников (приложение 6 СП 2.3.6.1079-01); 

8.2. Журнал органолептической оценки качества готовой продукции (приложение 9 СП 2.3.6.1079-01); 

8.3. Журнал учета температурного режима холодильных оборудований, складских помещений; 

8.4. Личные медицинские книжки и сертификаты профилактических прививок работников; 

8.5. Протоколы лабораторных исследований аккредитованных лабораторий; 

8.6. Удостоверения качества и безопасности вырабатываемой продукции. 

8.7. Договоры и акты приема выполненных работ по договорам (вывоз отходов, стирка санитарной одежды, дератизация, дезинсекция и т.д.). 


